
Menu Spécial Fête des Mères
� En mai, retrouvons-nous à L’Esplanade pour la Fête des Mères �

Et si cette année, on offrait plus qu’un bouquet de fleurs ?
Un moment à part, pour se retrouver, rire, partager...

Un repas pensé comme un cadeau : plein de saveurs, de douceur, et d’émotions à vivre ensemble.
Notre cheffe Chloé a imaginé un menu en trois temps, raffiné et de saison, préparé avec cœur pour

célébrer celles qui comptent le plus.
� Une alternative végétarienne est disponible sur simple demande.

� Menu proposé les 24 & 25 mai, midi et soir
�️ Carte réduite également disponible

� 38€ par personne
� Réservations conseillées via notre site ou par téléphone : 02 40 04 68 14

38,00 €

Entrées
Ceviche de Thon à la Pomme

sorbet pomme verte, lèché del tigre à la pomme, crumble sucré

Pâté Croûte maison
Foie gras de Canard & foie de volaille (Origine France)

Plats
Suprême de Pintade fermière

(Origine France) façon Gaston Gérard, légumes de saison, purée de pomme de terre

Cassolette de Poissons
velouté de coquillages, pommes de terre vapeurs, carottes glacées



Desserts
Dôme Coco

sablé breton cacao et fleur de sel, ganache chocolat noisette

Tarte fraise & rhubarbe
Assiette de fromages affinés


